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Henry



1 dose de Absinto Neto Costa
25 ml de Curaçao Blue
25 ml de suco de limão
1 torrão de açúcar
Soda limonada


   Bater o absinto com drambuie e abacaxi, coe para um copo longo com gelo, adicionar gotas de grenadine.
Degas



Copo longo com gelo picado
1 dose de Absinto Neto Costa
½ dose de Creme Cassis
Soda para completar
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  modo de preparo
   Num copo long drink com gelo moído despeje lentamente uma dose de absinto com um torrão de açúcar e creme de cassis, completando – o com soda limonada. Decore-o com fatia de limão.
Ordinarie



50 ml de Absinto Neto Costa
30 ml de Drambuie
Suco de abacaxi
Gotas de Grenadine
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  modo de preparo
   Bater o absinto com drambuie e abacaxi, coe para um copo longo com gelo, adicionar gotas de grenadine.
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	Absinto Clássico



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Duas partes de água
Dois torrões de açúcar
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 modo de preparo
   Uma parte de Absinto - Neto Costa em um copo de long drink, e sobre esta a colher especial com dois torrões de açúcar. Despejar lentamente duas partes de água gelada através deles.
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	Hemingway



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Champagne Brut
Um torrão de açúcar
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  modo de preparo
   Numa taça flüte coloque um torrão de açúcar, uma parte de Absinto - Neto Costa e complete lentamente com o champagne até que adquira uma coloração verde feno.
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	Monet



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Seis folhas de hortelã fresca
Três colheres (chá) de açúcar
Suco de um limão médio
Soda limonada
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  modo de preparo


   Macere as seis folhas de hortelã com açúcar e passe em uma coqueteleira. Acrescente uma parte de Absinto - Neto Costa e suco de limão. Agite e ponha num copo long drink, com gelo moído, e complete com soda limonada. Decore-o com uma fatia de limão e um ramo de hortelã.
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	Toulouse



50 ml de absinto Neto Costa
30 ml de vinho do Porto branco
40 ml de malibu
Soda Limonada
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  modo de preparo
   Bater os ingredientes na coqueteleira, adicionar soda limonada para completar.
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	Verlaine



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Frutas à gosto
Três colheres (chá) de açúcar
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  modo de preparo
   Em um copo On The Rocks, marece as frutas com o açúcar, acrescente gelo quebrado e uma parte de Absinto - Neto Costa.
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	Rimbaud



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Duas colheres (sopa) abacaxi picado
Seis folhas de hortelã fresca
Três colheres (chá) de açúcar
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  modo de preparo
   Em um copo On The Rocks coloque o abacaxi picado, as folhas de hortelã e o açúcar, macere-os lentamente e acrescente gelo quebrado com uma parte de Absinto - Neto Costa.
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	Picasso



Uma parte de Absinto - Neto Costa
Um torrão de açúcar
Soda limonada
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  modo de preparo
   Num copo long drink com gelo moído, despeje lentamente uma parte de Absinto - Neto Costa com um torrão de açúcar, completando-o com soda limonada. Decore-o com uma fatia de limão.
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	Van Gogh



Uma parte de Absinto - Neto Costa
½ parte de licor de pêssego
Duas partes de suco de laranja
Duas colheres (chá) de açúcar
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  modo de preparo
   Coloque todos os ingredientes em uma coqueteleira, agite com bastante gelo e sirva em um copo long drink com gelo quebrado. Decore-o com uma fatia de laranja e uma cereja.



